
PORTFOLIO
Schloss Friedrichsfelde

hochzeiten



Ü B E R  U N S
GENUSSKOMBINAT – vereint außergewöhnliche Eventlocations, Full-
Service-Catering und viele weitere Leistungen, die Ihr Event zu einem 
Erfolg werden lassen. Mit über 15 Jahren Erfahrung im gastronomischen 
Bereich sind wir Ihr richtiger Partner.

Als Teil der BMB Restaurantgruppe in Berlin leben und lieben wir die 
Rolle als Gastgeber und bieten eine reichhaltige Palette an individuellen 
Locations, sowie einen erstklassigen Cateringservice.

Unser Credo ist es, Ihr Event nicht nur mit Lebensfreude, sondern auch 
mit Genuss zu füllen und jede Veranstaltung mit Liebe zum Detail und 
Verantwortung zu planen.

					   
										        
 

KONTAKT
GENUSSKOMBINAT GMBH
Am Tierpark 41
10319 Berlin

Tel. +49 (0)30 - 308 777 5 15
E-Mail: events@genusskombinat.com
Web: www.genusskombinat.com



W I L L K O M M E N  I M  S C H L O S S  F R I E D R I C H S F E L D E
Das frühklassizistische Schloss Friedrichsfelde bietet Ihnen einen einzigartigen 
Rahmen für Ihre Veranstaltung. Wunderschöne Decken- und Wandmalereien, 
historische Salons und der einmalige Festsaal, zaubern Ihnen und Ihren Gästen ein 
unvergessliches Erlebnis in einem echten Schloss, mitten im Tierpark Berlin.

W E L C H E  S C H L O S S R Ä U M E  K Ö N N E N  S I E  N U T Z E N ?
Im Gartensaal im Erdgeschoss befindet sich unser Schloss-Café, wo zum normalen 
Gastronomiebetrieb Kuchen und feine Speisen serviert werden. Das Café lässt sich 
hervorragend für kleinere und größere  Reservierungen umfunktionieren.  

Angrenzend zum Gartensaal befinden sich weitere wunderschöne Räumlichkeiten, 
welche sich perfekt eignen, für z.B. Veranstaltungen wie eine Geburtstagsparty, 
Taufe, eine Einschulungsfeier, Verlobung oder Trauerfeier. 

Hier besteht auch die Möglichkeit in einem Nebenraum ein Buffet für Kuchen, 
Lunch oder Dinner aufzubauen, welches exklusiv für Ihre Gäste zu erreichen ist.
 



Wenn Sie die alte knarzende Holztreppe aus dem 17. Jahrhundert vom Eingang 
hochlaufen, gelangen Sie direkt in unseren Festsaal, der den besten Platz für Ihr 
ganz exklusives Dinner bietet. 

Für bis zu 80 Gäste offerieren wir Ihnen unser besonders schönes und historisches 
Schmuckstück. Auch können Sie sich standesamtlich hier das JA Wort geben 
und im Anschluss als Höhepunkt, Ihren schönsten Tag im Leben, Ihre Hochzeit, 
gebührend feiern. 

Nebst köstlichen Speisen und  Getränken, dezentem und stets zuvorkommenden 
Service, nutzen unsere Gäste auch gern ein wenig Zeit um eine kleine Zeitreise im 
Schloss zu unternehmen und erkunden nicht nur die historischen Räume sondern 
auch die vielen einzigartigen Ausstellungsstücke. 

Im Übrigen, für Kinder halten wir gern unsere Ausmalkronen und kleine 
„Diamanten“ bereit, so dass für die Beschäftigung der Kleinen gesorgt ist, zu Mal 
der Tierpark für alle Gäste, ob Spaziergang oder Fotoshooting selbstverständlich 
mitgenutzt werden kann. 

LEGEN SIE IHRE PLANUNG VERTRAUENSVOLL IN UNSERE HÄNDE! 

ZUSAMMEN  FINDEN WIR DEN PERFEKTEN UND GEEIGNETEN ORT IHR 
FEST IN UNSEREM SCHLOSS ZU FEIERN!



H O C H Z E I T  &  F A M I L I E N F E I E R N  I M  F E S T S A A L  I M  1 . O G
Wenn Sie das Schloss Friedrichsfelde exklusiv für Ihre Feier buchen, haben Sie 
unterschiedliche Möglichkeiten die vorhandenen Räume zu nutzen. Damit Sie eine 
Vorstellung von einem möglichen Ablauf bekommen, führen wir Ihnen die Varianten 
auf, da diese auch wetterbedingt variieren.

Möchten Sie vor den Gästen aus Ihrer Limousine steigen? 
Aber sehr gern – Lassen Sie sich durch das imposante Tor vom Tierpark bis zum 
Schloss fahren und genießen Sie es im Mittelpunkt vor Ihren Gästen zu stehen. Es 
ist Ihr Tag! Selbstverständlich haben wir auch zur rechten Hand einen Parkplatz für 
all Ihre Gäste.

Bei schönem Wetter gestalten wir den Empfang auf der Café- Terrasse mit z.B. 
einem Glas eisgekühlten Kir Royal vor dem Schloss und planen auch hier die 
Kaffeetafel. Das Dinner am Abend findet in unserem Festsaal im 1. OG statt.

Bei schlechtem Wetter gestalten wir den Empfang gegenüber dem Eingang im 
Gartensaal und reichen hier die Getränke. Die Kaffee- und Kuchenzeit und das 
Dinner finden jeweils im Festsaal statt. Nutzen Sie die Zeit zwischen Kuchen und 
Dinner für sich und Ihre Gäste, damit unser Serviceteam Gelegenheit hat, die Tische 
für den Abend festlich zu decken. 

Ein Sépare für die Braut, anliegende Räumlichkeiten für die Kleinsten zum 
Schlafen, damit die Feier bis zum Schluss genossen werden kann und Zimmer für 
etwaige Künstler bieten wir Ihnen kostenfrei zusätzlich gern mit an. 

R E S E R V I E R U N G E N
Bis 20 Personen betreut unser Team vom Café die Reservierungen und serviert 
Speisen und Getränke aus unserer aktuellen Café-Speisekarte. 

Ab 20 Gästen ist die Eventabteilung der BMB Gruppe „Genusskombinat“ für Ihr 
geplantes Event da, plant und organisiert mit Ihnen gemeinsam Ihr Event.

 



S P E I S E N  &  G E T R Ä N K E
Unsere Küche bietet eine Vielzahl an Variationen. Einen besonderen Fokus legen 
wir bei unseren Speisen auf Saison-Produkte, Regionalität, Frische und Vielfalt. 

Unser Motto? Essen ist kein Bedürfnis, sondern eine Kunst! Daran halten wir fest 
und kreieren Ihnen ein individuell gestaltetes Speisenkonzept, welches auf Ihre 
Veranstaltung angepasst ist.

In unserem Showroom laden wir Sie gern für unsere gemeinsamen Absprachen ein, 
um mit Ihnen Ihre individuellen Wünsche zu besprechen, Geschirr und Besteck 
anzuschauen und auszusuchen, einen Probetisch zu stellen, oder Ihren Wein 
auszuwählen. 

Selbstverständlich dürfen Sie auch hier Ihre Dienstleister für Dekoration, 
Entertainment mitbringen um die Planung perfekt zu gestalten.

 



Nachfolgend lesen Sie ein paar Speisenimpressionen!

F LY I N G  F I N G E R F O O D  Z . B .  Z U M  E M P F A N G
Roggenkastel mit Roastbeef, Chili-Creme und Kerbelspitzen                                                                   
Vollkornigel mit Tatar vom gekochten Rindertafelspitz mit jungen Zwiebeln		
Crostini mit Kalbsrücken, Thunfisch-Creme und gebackener Kapernblüte
Honigbrot mit Tatar vom Wildlachs, grüner Gurke und frisch geriebenem Kren                                
Mini Brioche mit geräuchertem Thunfisch mit Wasabi-Creme und Shiso Kresse                                       
Sauerteig mit Filet von der Rauchforelle, Anis und Wasserkresse
Karottenbrot mit cremigem Humus und Karotten-Sesam-Salat                                                                
Roggenbrot mit Ziegenfrischkäse, Thymian-Honig und Radieschen                                                                  
Crostini mit Tatar von der Zucchini, Büffelmozzarella und Tomate
			 
€ 3,60 pro Teil                 
                                        
Wir empfehlen mit einer vegetarischen Speise, einer Fleisch- und 
Fischkomponente zu planen, sodass pro Person 3 Teile kalkuliert sind.

3 GÄNGE MENÜ

VORSPEISE                                                                                                                                             
Carpaccio von Gelber und Roter Bete                                                                                                 
mit grünem Apfel und Jakobsmuschel

HAUPTGANG                                                                                                                                             
Gebratenes Filet vom Wiesenkalb mit feiner Jus,                                                                                             
gerösteten Karotten und Rosmarinkartoffeln

DESSERT                                                                                                                                               
Honig-Brioche-Crostini mit Vanille-Creme,                                                                                               
Mango-Ragout und Kokos-Späne

€ 42,00 pro Person
 



H O C H Z E I T S B U F F E T

VORSPEISEN

Kräuter-Kartoffelsalat mit Scheiben vom rosa geschmorten Kalb 
und gebackenen Rispentomaten 

Auswahl an saisonalen Blattsalaten mit Rohkostbeilagen, Sprossen 
und hausgemachtem Dressing

Variation von Rauchfischen mit z.B. hausgeräucherten Lachsmedaillons, 
gebeiztem Lachs, Makrele und Forelle, serviert mit verschiedenen Broten, 
Senf-Dill-Sauce & Sahnemeerrettich

HOCHZEITSSUPPE                                                                                                                                        

mit Gemüse, Rindfleischbällchen, Grießnocken und Eierstich

HAUPTGÄNGE

Medaillons vom „Saalower Kräuterschwein“ mit Portweinjus, geschmortem 
Wurzelgemüse-Ragout und kleinen gebackenen Rosmarinkartoffeln

Gebratenes Lachsfilet mit Basilikum-Vanille-Sauce 
auf Babyspinat und Limonen-Tomaten-Risotto

Ziegenkäseravioli in Salbei-Limonen-Butter,                                                      
karamellisierten Zwergtomaten und Frühlingslauch

DESSERT

Mousse au chocolat

Panna Cotta mit saisonalem Fruchtmark

Auswahl von regionalen Käsesorten mit Feigen-Senfsauce, 
saisonalem Obst und feinen Brotsorten

€ 49,50 pro Person

MITTERNACHTSSNACKS

Berliner Currywurst mit hausgemachter Sauce und Landbrot				  
€ 6,50 pro Portion
Kartoffel-Gurkensalat mit Wiener Würstchen oder hausgemachten Bouletten
€ 7,50 pro Portion
Französische Käseauswahl mit Minibroten, zweierlei Butter und Feigen-Senfsauce 	
€ 9,50 pro Portion
 



H O C H Z E I T S P A C K A G E
Für das Rundum-Sorglos Paket bieten wir verschiedene ganz besonders 
geschnürte Packages an.

Eine weitere Besonderheit wird hier geboten! Das Schloss Friedrichsfelde ist 
gleichzeitig auch ein Standort des Standesamtes Lichtenberg. Das bedeutet, das 
Paar kann sich bei uns trauen lassen und anschließend bei uns die Hochzeitsfeier 
genießen!

Hier unsere Hochzeitspackages kurz und knapp zusammengefasst. 

48 –  80 Personen für ein 	6 Stunden 	 BUFFET-Package	 € 159,00 / pro Person                  
48 –  80 Personen für ein 10 Stunden 	 BUFFET-Package	 € 189,00 / pro Person                  
48 –  64 Personen für ein 	6 Stunden 	 MENÜ-Package	 € 165,00 / pro Person                   
48 –  64 Personen für ein 10 Stunden 	 MENÜ-Package	 € 195,00 / pro Person

Leistungen im Hochzeitspackages 	 6 Std. Package		  10 Std. Package    
                 					      z.B. 18-24 Uhr		  z.B. 16-1 Uhr

Exklusivmiete historischer Festsaal     		  √       		              	 √                                                          
sowie benötigter weiterer Räumlichkeiten                                                                                    
z:b. Brautzimmer, Männersalon

Nutzung Schlossterrasse für den Empfang		   √               			   √                                                       
Nutzung Schlossterrasse für Kaffee & Kuchen	  x 				    √                                                            	
   		                                                                                                       
Getränke: Kir Royal zum Empfang, Softgetränke,     √                                	 √                           
Prosecco, hochwertige Weine, Bier                                                                                                   
und Kaffee und Teespezialitäten

Kuchen und Torten - frisch gebacken,                    	   x 				    √                                                            
von einer traditionsreichen Familienkonditorei 

 



Hochwertiges Buffet mit einer Auswahl               	      √                                	 √                                                                                                    
an feinen Vorspeisen, verschiedenen Hauptgängen,    
mit Fleisch, Fisch und vegetarischer Variante 
sowie süßen Desserts                                                                                                                              
oder                                                                                                                                      
Menü mit drei ausgesuchten Gängen,     		       √                                	 √                                                                                                                                                
Brot und Butter

Bestuhlung:  Vergoldetet barocke Polsterstühle,            √                                	 √                                                                                                                                                
runde Tische, mit weißen Damasttischdecken                                                                                  
und weißen Mundservietten

Silberne Kerzenständer mit LED-Kerzen		        √                                	 √                                                                

Besichtigung der einzigartigen Ausstellung im Schloss  √                                	 √                                                                

Möglichkeit für Fotoshooting auch im Vorfeld                  √                                	 √                                                                                                                                                
der Hochzeit im Schloss und/oder Tierpark

Freier Eintritt für Sie und Ihre Gäste in den Tierpark     √                                	√                                                                

Parkplatz angrenzend vor dem Schloss Friedrichsfelde   √                                	 √                                                                

Wir stellen barocke Bilderrahmen und                              √                                	√                                                                                                                                      
lustige Hochzeitsrequisiten für Fotos

Z U S A T Z O P T I O N E N  U N D  E M P F E H L U N G E N
Baumstamm sägen	                                                                                                                               
Zeigen Sie allen, wie Sie gemeinsam das erste „Hindernis“ meistern
€ 75,00

„Mann gegen Frau“                                                                                                                    
Wer kann am schnellsten einen Nagel in einen Holzbalken schlagen?			 
€ 20,00

 



Gern vermitteln wir Ihnen unsere folgenden Partner, so können Sie 
selbst Ihre Wünsche mit ihnen besprechen und diese Extras buchen. 	

D E K O R A T I O N
Wundervolle Dekorationselemente für Out - und Indoor, angefangen von 
Blumen, Traubögen, Hochzeitsschaukel, für jeden Geschmack ist etwas dabei. 
Gern empfehlen und vermitteln wir passende Partner für Sie. 

DEKOZEIT BY NADJA MEYER                                                                                                  
www.nadjameyer.de & www.dekozeit.com                                                       
info@dekozeit.com                                                                                                                               
030 79 708 430

SCHWINGEN SIE IHR TANZBEIN MIT PROFESSIONELLEN DJ´s:

DJ Pool Berlin                                                                                                                                           
    
www.dj-pool-berlin.de                                                                                                                            
info@dj-pool-berlin.de                                                                                                                          
Sebastian Hultzsch                                                                                                                      
017683054695

HOCHZEITSTORTEN

Verzuckert Berlin                                                                                                                               
Johanna Behrends                                                                                                               
www.verzuckert-berlin.de                                                                                               
hallo@verzuckert-berlin.de                                                                                                                               
0176 ·814 198 65
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